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Mo, 18. November 2019
Vorspeise: Kirbiscremesuppe mit Kernol €3,60
Vegan: Polentataler mit Letschogemuse €8,90
Fleischgericht: Putenragout sif3-sauer mit Naturreis €11,10
Di, 19. November 2019
Vorspeise: Gemiisesuppe mit Quinoa €3,60
Vegetarisch: Uberbackene Gemiisepalatschinken mit Rucola €8,90
Fleischgericht: Geflllte Paprika auf Tomatensauce mit Salzkartoffeln €10,90
Mi, 20. November 2019
Vorspeise: Klare Rindsuppe mit Einlage €3,60
Vegetarisch: Kéaselaibchen mit Bratkartoffeln, Blattsalatgarnitur und Krauterdip €8,90
Vegan: Gemiseeintopf mit Hulsenfriichten und Kurbiskernweckerl €8,90
Fleischgericht: Gekochtes Rindfleisch mit Erdéapfelschmarren und Semmelkren €12,10
Do, 21. November 2019
Vorspeise: Brokkolicremesuppe mit Mandelmus €3,60
Vegan: Karotten-Reislaibchen mit Winterblattsalat und Walnuss-Orangendip €8,90
Fleischgericht: Mostviertler Fleischknddel mit Sauerkraut €9,80
Fr, 22. November 2019
Vorspeise: Karottencremesuppe mit Sanddorn €3,60
Vegetarisch: Indische Erdapfelschnecken Chinakohlsalat und Currydip €8,90
SiRe Hauptspeise:  Apfelnockerl mit Zimt und Zucker €7,80
Fleischgericht: Rindersaftgulasch mit Nudeln €11,10
Sa, 23. November 2019
Vorspeise: Erbsencremesuppe mit Mandelblattchen €3,60
Vegan: Reis mit chinesischem Gemiise sii3-sauer und Sprossen €8,90
Fleischgericht: Bratwirstel mit Sauerkraut und Erdapfelschmarrn €9,80

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie gerne Giber Zutaten in unseren Speisen und regionalen
Produkten im Zusammenhang mit Allergenen und Unvertraglichkeiten.
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