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Mo, 18. Marz 2019
Vorspeise: Klare Gemiisesuppe mit Einlage €3,50
Vegetarisch: Bunte Hirse-Gemuseschnitte mit Blattsalatgarnitur €8,90
Fleischgericht: Zwiebelrostbraten mit Nudeln €12,90
Di, 19. Mérz 2019
Vorspeise: Haferflockensuppe mit Schnittlauch €3,50
Vegetarisch: Ofenpaprika mit Feta-Kartoffelfille auf Tomaten-Basilikumsauce €8,90
Fleischgericht: Geschmorte Putenoberkeule im Natursaftl mit Naturreis €11,70
Mi, 20. Méarz 2019
Vorspeise: Erbsencremesuppe mit Dinkelcroutons €3,50
Vegetarisch: Kaselaibchen mit Erdapfel. Blattsalatgarnitur und Krauterdip €8,90
Vegan: Fisolen-Erdéapfelgulasch mit Hausbrot €8,90
Fleischgericht: Andauer Auflauf mit Késekruste €10,60
Do, 21. Marz 2019
Vorspeise: Erdapfelsuppe mit Schwammer €3,50
Vegan: Buchweizenmedaillons auf Gemusesalat mit Soja-Currydip €8,90
Fleischgericht: Mostviertler Fleischknddel mit Sauerkraut €9,50
Fr, 22. Méarz 2019
Vorspeise: Rote Linsen-Kokos-Suppe mit Sprossen €3,50
Vegetarisch: Bunte Gemiiseknddel auf Barlauchsauce €8,90
SiiRe Hauptspeise:  SiiRer Reisauflauf mit Beerensauce €740
Fleischgericht: Szegediner Gulasch mit Kimmelkartoffeln €10,90
Sa, 23. Méarz 2019
Vorspeise: Gemiisesuppe mit Quinoa €3,50
Vegan: Kichererbsen Bolognese auf Nudeln mit Sprossen €8,90
Fleischgericht: Mostviertler Schweinsbraten mit Semmelknddel €10,90

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie gerne Giber Zutaten in unseren Speisen und regionalen
Produkten im Zusammenhang mit Allergenen und Unvertraglichkeiten.
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