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Mo, 21. September 2020
Vorspeise: Klare Gemiisesuppe mit Schoberl €3,60
Vegan: Reis mit chinesischem Gemiuise sti3-sauer €8,90
Fleischgericht: Geschmorte Putenoberkeule im Natursaftl mit Salbeicremepolenta und €12,10
Schmortomaten

Di, 22. September 2020
Vorspeise: Cremige Tomatensuppe €3,60
Vegetarisch: Cous Cous-Strudel €8,90
Vegan: Bunter Huilsenfrichteeintopf mit VVollkornbrot €8,90
Fleischgericht: Hascheeknodel mit Sauerkraut und Kartoffeln €9,80
Mi, 23. September 2020
Vorspeise: Pikante Lauchcremesuppe €3,60
Vegetarisch: Uberbackenes Fenchelgemiise mit Erdapfeln €8,90
Vegan: Penne mit Zucchini und getrockneten Tomaten €8,90
Fleischgericht: Andauer Auflauf mit Késekruste €10,90
Do, 24. September 2020
Vorspeise: Italienische Minestrone €3,60
Vegetarisch: Laibchenvariation am Gemisebeet €8,90
Vegan: Feuriges Kurbisgulasch mit Vollkornbrot €8,90
Fleischgericht: Gebackenes Seelachsfilet mit Petersilienerdapfel und Sauce Tartare €120
Fr, 25. September 2020
Vorspeise: Petersiliencremesuppe €3,60
Vegetarisch: Bunter Gemuse-Nudel-Auflauf mit Kasekruste €8,90
SiiRe Hauptspeise:  Gebackene Apfelknodel mit Preiselbeerrahm €7,80
Fleischgericht: Wildhenderl provencale mit Honig, Salbei mit Curry-Rosinenreis €12,10
Sa, 26. September 2020
Vorspeise: Karotten-Ingwercremesuppe €3,60
Vegan: Buntes Erdapfel-Gemiise-Grostl €8,90
Fleischgericht: Ziricher Geschnetzeltes mit Spiralli €10,90

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie gerne Giber Zutaten in unseren Speisen und regionalen
Produkten im Zusammenhang mit Allergenen und Unvertraglichkeiten.
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